Molekulare Allergiediagnostik

Empfohlenes Testprofil

ImmunoCAP®

Gesamtextrakt » ‘ Apfel (f49)

ImmunoCAP® Mald 1 Mald 3 Phip12

Allergenkomponenten * (f434) + (f435) 0212)
Mal d 1 Mald 3 Phl p 12*

ImmuoCAP’

ALLERGEN COMPONENTS

« PR-10 Protein

« Labil gegen Hitze und (nsLTP)
Verdauung « Stabil gegen Hitze und
« Marker fiir Birkenpollen- Verdauung

« Assoziiert mit lokalen

« Toleranz gegen gekochten

« nsLipid-Transfer-Protein

assoziierte Apfelallergie « Marker fiir primére
nsLTP-Allergie

« Assoziiert mit lokalen und
systemischen Reaktionen

« Risiko flir Reaktionen

auch auf gekochten Apfel

Reaktionen

Apfel wahrscheinlich

thermoscientific.com/phadia/de

« Profilin aus Lieschgras

« Labil gegen Hitze und
Verdauung

« Homolog zum Apfel-
Profilin (Mal d 4)

« Kommt in allen pflanzli-
chen Nahrungsmitteln
und Pollen vor

« Marker flir Profilin-

Sensibilisierung

e (Bet v 2) oder Pfirsich (Pru p 4). Profiline besitzen

en Pflanzenarten eine so groBe Ahnlichkeit, dass jedes

erwendet werden kann.




Molekulare Allergiediagnostik

slgE gegen Mal d 3 ist mit einem erhohten Risiko fiir systemische
Reaktionen verbunden

Apfel positiv + Mal d 3 negativ

= Apfel positiv + Mald3posity
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.‘ Das Risiko fiir Symptome und Reaktionen ist abhéngig von der Proteinstabilitdt und der Allergenmenge.
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