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Molekulare Allergiediagnostik KUHMILCH

slgE gegen Bos d 8 ist ein Marker fiir klinische Reaktionen gegen Milch
- .. s Risiko fiir klinische Reaktionen auf frische Milchprodukte
Milch positiv &E Weist auf Toleranz gegen erhitzte Milch hin
. o Hohes Risiko fiir klinische Reaktionen
‘ Milch positiv &Bos _ auf Milch in allen Zubereitungsformen

‘ Geringe Wahrscheinlichkeit eine Hohe Wahrscheinlichkeit einer Reaktion
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sIgE gegen Bos d 8 ist ein Indikator fiir eine persistierende Milch-Allergie

Milch positiv &

‘ Geringe Wahrscheinlichkeit eine Hohe Wahrscheinlichkeit einer Persistenz

Die regelméaBige Testung des Bos d 8-spezifischen IgE-Wertes (iber ldngere Zeit kann eine Toleranzentwicklung aufzeigen.
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